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Portrait of Hippolyte Mége-Mourieés,
the inventor of margarine

Etimology of “margarine”:

from the Greek margaron (pearl white)



http://gallica.bnf.fr/ark:/12148/btv1b531442214

In 1869, the chemist (but also food scientist) Hypolite (or Hippolyte) Mege-
Mouries (1817-1880) developed an "artificial butter" for the masses. The impetus
had come from Napoleon Il who wanted "a product to replace ordinary butter
for the navy and the poorer classes".
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The patent for his invention, n° 86-480, was registered on 15 July 1869 in
France, and on 17 July in Great Britain.

The commercialisation of margarine was authorised in April 1872. Promoting
"beurre de boeuf" (“beef butter”) became a public-health priority. This butter
substitute had been tried and tested during the siege of Paris.
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The original margarine was made up of a mixture of beef fat, milk, water and
udders (the latter was necessary because it contains mammary pepsin, an
enzyme whose biological function is to transform the liquid resulting from the

digestion of cows into milk).
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This ersatz butter was popular among poorer families due to its affordable price,
but did not convince the defenders of bourgeois cuisine.

GAZETTE DES TRIBUNAUX

POLICE CORRECTIONNELLE : Le régne de la
margarine. http://gallica.bnf.fr/ark:/12148/bpt6k281
742w/f3.item

Figaro : journal non politique
1892-01-18

2 ' La Science populaire : journal
CHIMIE ET HYGIENE hebdomadaire

ce poepulaire: journal hebdormadaire illustré / rédacte 1881-07-04
LA MARGARINE

http://gallica.bnf.fr/ark:/12148/bpt6k541

: 9253v/f3.item
Je ne vous demande pas, chers lec-

leurs, si vous connaissez la margarine,
Hélas! vous me yépondriez que vous la
connaissez beaucoup trop pour voire
goit. Je vous dirai senlement quelques
mots de sa fabricalion el des moyens
praliques que nous possédops pour la
découvrir 13 oi elle se eache trop sou-
vent. 8i je vous disais que vous en
mangez tous les jours, & tous vos repas,
vous seriez peut-élre trés surpris;

L vina. R - -
st b Le Péle-méle : journal humoristique

Puisque le beurre est encore & PMordre du hebdomadaire
jour, parlons de la margarine, 1916-11-19

Eno 1869, M. Mége-Mouriés donna la re-
cette suivante: «Pressez la pgraisse d'un
beeuf fraichement abattu; broyez-la, puis | http://gallica.bnf.fr/ark:/12148/bpt6k5515004
faites-la chauffer & 45 degrés en y. ajou- .
tant pour 1.000 kilos: ean, 300 kilos, car- | p/fd.item



http://gallica.bnf.fr/ark:/12148/bpt6k281742w/f3.item
http://gallica.bnf.fr/ark:/12148/bpt6k281742w/f3.item
http://gallica.bnf.fr/ark:/12148/bpt6k5419253v/f3.item
http://gallica.bnf.fr/ark:/12148/bpt6k5419253v/f3.item
http://gallica.bnf.fr/ark:/12148/bpt6k5515004p/f4.item
http://gallica.bnf.fr/ark:/12148/bpt6k5515004p/f4.item

The ensuing duel between the defenders of butter on the one hand and of
margarine on the other reached the highest echelons of society. And the
commercialisation of blends of the two substances confused consumers further,
not to mention the taste! Indeed, even cotton or peanut oils were sometimes
added to the product.
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Fig. 1. Presse servant a I'extraction de Poléomarzarine.
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Journal officiel de la République
frangaise. Débats parlementaires.
Chambre des députés : compte rendu in-
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Chambre des députés. A l'ordre du jour :
la fraude aux beurres fabriqués non
exclusivement avec du lait ou de la
créme de vache qui doivent prendre le
nom de margarine afin de ne pas tromper
I'acheteur. Le débat prend 16 pages.
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Sénat. Débat sur l'interdiction de colorer
la margarine (adopté), et de vendre dans
un méme endroit beurre et margarine
(adopté). Le débat conclut

Et ol on apprend que la Marine n'utilise
pas ce produit !
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In the end, margarine saw its greatest success outside France. From 1873, Mege-
Mouriés patented his invention in the United States, and it was to be in Holland
(by the company Unilever) that the industrial development of margarine was

pushed to its limits.

Vue de la fabrigue de beurre-margarine de M. SIMON VAN DEN BERGH, & Claves.
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Visite de I'usine de M. Simon Van Den Bergh
(le roi de la margarine) a Rotterdam. Apres sa
mort, son entreprise regroupée avec trois
autres usines de margarine, devint Margarine
Unie, puis Unilever.
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